
 

Modalità di partecipazione: 

Il corso di 10 ore complessive sarà suddiviso in due giornate (Sabato pomeriggio e Domenica intera 

giornata). Saranno trattate le seguenti materie: 

1 Materie prime e stili birrai 
2 Degustazione della birra 
3 La cotta della birra artigianale 
4 Chimica del mash 
5 La fermentazione alcolica 
6 Creazione di una ricetta all grain 
7 Impianti casalinghi 
8 Approfondimenti 

 

Il costo complessivo è di € 120 e comprende il materiale didattico, il brunch della domenica, attestato di 

partecipazione, affitto sala e altro. 

Il corso sarà erogato solo se sarà raggiunto il minimo di presenze per coprire le spese. Pertanto bisogna 

prenotarsi al 3491812734 anche whatsapp entro e non oltre Sabato 28 Ottobre. 

Potete contattarci per tutte le info 


