
 

Corso Homebrewing all grain 

Il corso della durata di 10 ore complessive si articolerà in 5 lezioni da due ore cadauna da tenersi ogni 

Martedi a partire dal 14 Novembre 2023 presso la sede Assoapi formazione di Avellino in via Di Gugliemo. 

 

Saranno trattati i seguenti argomenti: 

• Materie prime 

• Stili birrai 

• La degustazione 

• L’impianto casalingo 

• Produzione all grain 

• Il processo fermentativo 

• Creazione di una ricetta 

• Approfondimenti tecnici 

 

Per la partecipazione al corso bisogna prenotare entro e non oltre lunedì 13 Novembre al seguente numero 

telefonico 3491812734. Il costo è di€ 120 da versare interamente alla prima lezione.  

Nella quota è compreso l’affitto della sala, materiale didattico, birre in degustazione. 

Alla fine del corso sarà rilasciato un attestato di partecipazione. 

 


